Tapas

November 2023

Tapas frias / kalte Tapas

4 Aioli Knoblauch-Ei-Olivendl-Dip 4,00€

¢ Pa amb tomaquet 4,90€
Gerostetes Brot mit Tomate und unserem Olivenol

¢ Oliven 3,90€

¢ Kiaseplatte Auswahl aus unserer Frischetheke. 12,90€
Von den Bio Kasereien Mas Claperol, Mas d’eroles, Montbru, Adiano

¢ Ibérico Platte Auswahl aus unserer Frischetheke 12,90€
Jamones Pastor, Cal Tomas, Mas Claperol, Puigmal

¢ Gemischte Platte Ibérico und Kise aus unserer Frischetheke 12,90€

Tapas vegetarianas/ vegane Tapas

¢ Veganer Bratling 9,90€
Blattsalat, Karamellisierte Zwiebeln, Ziegenkase, gerostete Paprika Konfitiire

¢ Bunte gerostete Paprikaschoten gefiillt 9,90€
Kabeljau Creme, Pinienkerne

¢ Kichererbsen-Pfannkuchen 7,900€
Spinat, Radieschen, karamellisierten Ziegenkase und gerosteten Pinienkerne

L4 Auberginen Rollchen gefiillt mit Dattelfrischkésecreme 7,50€

¢ Patatas bravas mit Dip 7,00€

¢ Feldsalat 9,90€
rote Beete, Zitrusfriichte, Korner, Karamellisierter Ziegenkésetaler

¢ Pilzcreme auf Kartoffelstampf und pochiertes Ei 9,90€

¢ Tortilla de patatas 6,00€

¢ Kiirbisquiche 7,900€

Kiirbis, Pilze, Kiirbiskerne, Kiirbiskernol

Informationen tiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren
Servicekraften.



